CATERING

GUNDE 150 BIN KISV
BUTIK MENULERLE
DOYURUYOR

Pariltim Yemek, ¢alisanina ve teknolojiye yaptig: ya-
tirnmlar, nitelikli servis ve yemek kalitesiyle giinde
150 bin kisiye yemek hizmeti veriyor. 2017 yilina,
organik ve inorganik olarak yiizde 20 biiylime he-
defiyle giren Pariltim Yemek, toplu yemek sektorii-
niin kalite ve hizmet standardimi yiikselterek; adeta
‘butigi’ oldu.

Toplu yemek kavramini tabldot anlayisindan ¢ikara-
rak 0zgiin ve butik hale getirdiklerine dikkat ¢eken
Pariltim Yemek YoOnetim Kurulu Baskam: Necat
Aydmn, “Sektérde yemekgilik dénemi ¢ok gerilerde
kaldi. Artik kendimizi isletmelerin yiyecek ve igecek
sorumlulart gibi goriiyoruz ve her ihtiyaca yonelik
¢Oziimler sunuyoruz” dedi.

Aile olarak sektdrde 35’inci yillarimi kutladiklaring;
bu alanda 6ncii ve ayni zamanda yerel sermayeli mar-
kalardan biri olduklarim: vurgulayan Necat Aydin,
“2017’de miisteri portfdyiimiize yeni sirket ve ku-
rumlar da katilacak. Kapasite artigi, servis ve {iriin
kalitesine yaptigimiz yatirmmlarimiz miisteri memnu-
niyeti olarak doniiyor” diye konustu.

ISIN MUTFAGINDAN GELEN YONETIM

Parilltim Yemek’in hizli aksiyon alma becerisi ve
dinamik meniileriyle rakiplerinden ayristigini, toplu
yemek sektoriinde ‘butik marka’ haline geldigini be-
lirten Aydin, “Yonetim olarak bu isin mutfagindan
geliyor, beklentileri ve talepleri biliyoruz. Bu yilizden
miisterilerimize en dogru meniileri, dogru maliyetler-
le sunabiliyor, hizl aksiyon da alabiliyoruz” seklinde
konustu.
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Yiyecek &
icecek ve Satis Direktdril
Kazim Dogan, standart
bir yemek kalitesini ve
hizmetini kabul etmedik-
lerini, gerek kendi grup
hastanelerinde  gerekse
hizmet verdikleri dis lo-
kasyon ve is ortaklarinda
5 yildizli bir otele yakigir
hizmet vermeyi amagla-
diklarini sdyledi. Aciba-
dem Saglik Grubu igin
hizmet iiretmek amacry-

la yola koyulduklarinin
altin1 ¢izen Dogan, “Sek-
tore hastane ve hastane
personeli igin  iretim
yaparak girig yaptik. Bu
bizde kusursuz hijyen
anlayiginin  gelismesinin
en Onemli nedeni. Bu
hizmet kalitesini suna-
bilmek i¢in her zaman en
yeniyi ve en iyiyi takip
etmeniz gerekiyor. Biz
bu konuda gerek sekto-
riimiizii gerekse diinyayi
yakindan takip ediyoruz.
Ar-Ge caligmalari, proje
gruplari, demo c¢aligma-
lari, piyasaya yeni ¢ikmis
irlinlerin denenmesi ve
entegresi gibi konular
bizim Onem verdigimiz
islerin baginda geliyor.
Bizi farklilagtiran da, bu
yenilik¢i ancak kusur-
suzlugu hedefleyen ¢a-
lisma disiplinimiz” dedi.

Dogan, so6yle devam
etti:  “Gida  giivenligi
konusunda bu sektor-

de hizmet veriyorsaniz
sadece yemek servisi
yapmadiginiz: insanlarin
sagliklarin1 size emanet
ettiklerini bilerek hare-
ket etmeniz gerekiyor.
Uriinlerin temin siire-
cinden saklanmasina,
islenmesinden servisine
kadar devam eden zinci-
rin her asamasinda kalite
departmanimiz bire bir
yer aliyor. Kalite prose-
diirlerimizin her zaman
eksiksiz uygulandi-
gindan emin oluyoruz.
Giinliik-haftalik-aylik ve
yillik olmak tizere farkli
derinliklerde kalite de-
netimleri  gerceklestiri-
yoruz.”
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